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京都の季節・歳時記を感じさせる金閣寺などの

世界遺産にほど近い場所で、長春出身のシェフ

夫婦で営む心あたたまる店。「伯楽＝才能を見

抜き引き出せる人」の「家常菜＝家庭ごはん」

がコンセプト。高級でなく上質に、家常菜を感

動的な美味しさに導きます。ワインセラーには

三ツ星シャンパン全種が眠り、古酒紹興酒１０

種はマデイラグラスにて馥郁たる香りの余韻に

ひたりながらお料理とともにお楽しみいただけ

ます。京都初のミシュラン掲載中国料理として

ビブグルマン部門４年連続掲載に多謝。
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